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Stagione di zucca

e Bravkel Kirbiscramesuppe 380 450

mit gerosteten Weil3brotwirfeln und Kurbiskernen
Crema di zucca della casa con cubetti di pane tostato e semi di zucca

Havsgamaclde Kirbtswackerin 6,80

mit brauner Butter, gehobeltem Molltaler Almkas und gr. Salat
Gnocchetti di zucca fatti in casa  con burro fuso, formaggio di malga grattugiato
e insalata verde

Kairnwer Kibtswodn @ 9,80

mit Kurbiskernbutter und Blattsalaten
Tortelli ripieni di zucca con burro fuso ai semi di zucca e insalata

Gr. TrudaWCde) aul Kirisralmgemise 14,50

mit Blattsalaten
Filetto di tacchino alla griglia  su letto di zucca stufata e insalata

Sclweonskallel auf Kidiaraialautie 14,50

und Erdapfelrosti
Cotoletta di maiale su ratatouille di zucca e rosti di patate @

2anderfie) U der Kirbiskernkrusle 17,80

gebraten auf Kirbisgemuse, mit Petersilienerdapfeln u. Salatteller
Filetto di lucioperca in crosta di semi di zucca, su letto di zucca, patate prezzemolate e
insalata mista

Gacwenie Ser 20 Tureler And 9,80

mit ROsti und gemischtem Salat
Fegato di vitello arrostito alla tirolese ~ con rosti di patate e insalata mista

mit Erdapfelmayonnaise
Fegato fritto con insalata di patate con maionese

Gac\ewe [ -Ser @ 9,80



