
 

 

Benvenuti 
 

al Villacher Brauhof! 
„Entrare affamati, uscire felici – e nel frattempo gustare una birra fresca!“ 

 

Siamo felici che siate qui con noi! 

Che sia per uno spuntino veloce, un pranzo o una cena abbondante con amici o 

colleghi, oppure semplicemente per una gustosa birra Villacher – siete nel posto 

giusto! 

 

 Parcheggio gratuito per i nostri ospiti 

Parcheggia la tua auto nel grande parcheggio davanti al “Villacher Getränkeshop” 

(Brauhausgasse / angolo Virgil-Gleisenberger-Straße). 

Dopo la visita, presenta semplicemente il gettone giallo al Brauhof – lo 

convalideremo gratuitamente. 

 

I nostri orari di apertura  

Lunedì – Sabato: 11:00 – 22:30 

Cucina calda: 11:30 – 21:00 

Giorno di riposo: Domenica e giorni festivi 

Il 1° maggio 2026 il nostro ristorante rimarrà chiuso per la festività nazionale. 

Prenotare un tavolo: 

www.villacherbrauhof.at/reservieren 

 

http://www.villacherbrauhof.at/reservieren


 
BRAUHOF ZUPPE 

 

BRODO DI MANZO 

con canederlo di fegato fatto in casa (A,C,G,L,M) 5,90 

con Schlickkrapfen (ravioli) della Norischer Nudelwerkstatt (A,C,E,G,L) 5,90 

con gnocchetti di semolino fatti in casa (A,C,G,L) 4,90 

con frittatine fatte in casa (A,C,G,L) 4,90 

 

BRAUHOF SUPPENKASPAR (A,C,E,G,L,M) 9,90 

con canederlo di fegato, frittatine e Schlickkrapfen (ravioli) 
 

ZUPPA DI GULASH (A,DG,L,) 7,90 

con un panino 

 

ZUPPA ALL'AGLIO (A,G,L) 6,90 

con crostini di Brezel 

    

DAL GIARDINO DEL MASTRO BIRRAIO 
 

INSALATA MISTA DI VERDURE A FOGLIA (A,O,N,M) 16,90 

con dressing della casa o dressing Caesar (+ € 1,90) 

con strisce di pollo grigliato o impanato 
 

INSALATA DI INDIVIA (N,O,M)  

con patate arrosto e pancetta 

porzione grande 15,90 

porzione piccola 12,90 

 

INSALATA MISTA (O,M,L)  

Insalate di stagione 

con cavolo, cetrioli, patate, fagiolini e insalate miste 

porzione grande 7,90 

porzione piccola 5,90 

 

INSALATA DI FOGLIE DI STAGIONE (O,M) 

porzione grande 6,90 

porzione piccola 4,90 

 



 

ANTIPASTI 
 

CARPACCIO DI MANZO (A,G,H) 16,90 

con scaglie di parmigiano, rucola e pane 

 

FORMAGGIO DI CAPRA GRATINATO (E,G,H)                     15,90                                               

con miele, su rucola marinata, pomodori secchi, noci caramellate, 

chutney di mirtilli rossi e pane con pancetta 

 

DALLA CUCINA DEI CANEDERLI E RAVIOLI CARINZIANI 
 

“KASNUDEL” - RAVIOLI AL FORMAGGIO DELLA CARINZIA (A,C,E,G,M,N) 14,90 

«Una birra Märzen si abbina alla “Kasnudel” come il coperchio al barile di speck: rotonda, armoniosa e 

senza briciole!»  

3 ravioli grandi con burro fuso, erba cipollina e insalata 

 

RAVIOLI DI CARNE DELLA CARINZIA (A,C,E,G,M) 14,90 

«La “Fleischnudel” vuole una vera birra artigianale: genuina, forte e sincera come l'anima carinziana.» 

3 ravioli grandi con crauti e ciccioli 

 

SPÄTZLE AL FORMAGGIO BIRRARIO DELLA DRAUTAL (A, C, G, L) 14,90 

con formaggio di montagna, cipolla arrostita e erba cipollina 

 

CANEDERLI ARROSTITI CON UOVO (A,C,G,O) 14,90   

con insalata verde 

 
DAL CALDERONE DEL GULASCH 
 

GULASCH PICCANTE DEL BRAUHOF (A,G,O) 

«Un gulasch e una birra! Non serve altro per passare dei bei momenti.»  

secondo la ricetta della casa 

con canederlo di pane 15,90  

con un panino 14,00 

 

 

 

 



 

„GULASCH FIAKER“ (A,G,O)  15,90 

con uovo all’occhio di bue, cetriolini, wurstel e un panino 

 

FRANKFURTER GIGANTE (A,G,O) 9,90 

con salsa e un panino  

 

CUCINA TIPICA DELLA LOCANDA 
 
POLLO IMPANATO E FRITTO DEL BRAUHOF (A,C G,L,M)  16,90 

Mezzo pollo impanato e fritto della Carinzia senza pelle con insalata di patate fatta in 

casa 
(Tempo di attesa: circa 20 minuti) 

 

„WIENER SCHNITZEL“ (A,C,G)   

«La Primus diventa un classico: dorata, croccante, raffinata – praticamente la cotoletta delle birre» 

con patate al prezzemolo, patatine fritte o insalata di patate 

di vitello 27,90 

di pollo 16,90 

di maiale 15,90 

 

CORDON BLEU (A,C,G) 

ripieno di prosciutto contadino e formaggio, con patate al prezzemolo o patatine fritte 

di pollo 18,90 

di maiale 17,90 

Suggerimento gourmet: completare con mirtilli rossi 2,40 

 

RUMPSTEAK (E,G,O) 27,90 

con patatine fritte, burro alle erbe e verdure grigliate 

 

ARROSTO DI MANZO CON CIPOLLE (A,O) 24,90 

Birrificio "Franzi": «Il Franzi tiene a bada anche l'arrosto alla griglia: forte, affascinante e con una leggera 

e piacevole sfrontatezza.» 

con patate arrosto, fagiolini con pancetta e cipolle fritte 

 

PIATTO GRIGLIATO DEL BRAUHOF (E,G,L,M) 19,90 
«Quando tutto sul piatto è alla griglia, solo una cosa rimane fresca: la nostra birra artigianale.  

Perfetta per dissetarsi dopo aver mangiato carne in grande quantità.» 

Pollo, manzo e maiale marinati con verdure grigliate, 

patatine fritte e burro alle erbe aromatiche 

 



 

COSTINE DI MAIALE(H,M) 18,90 

cotte Sous Vide con spicchi e salsa barbecue  

 

ARROSTO DI MAIALE DEL BRAUHOF (A,C,E,G,L,M) 18,90 

collo di maiale al forno con canederlo di pane, crauti e salsa naturale alla birra 

 

WÜRSTEL ALLA BERNESE GIGANTE (E,G,M) 16,90 

con patatine fritte e senape alla cipolla 

 

BRATWURST GIGANTE (A, F, L) 14,90 

con crauti e patate arrosto 
 

BRAUHOF BURGER 
 

ANGUS BEEF BURGER (200g) (A,C,E,G,M) 17,90 

panino al lievcon formaggio Cheddar, pancetta, maionese BBQ al whisky, pomodori, 

patatine fritte 
 

BRAUHOF “BRATL-BURGER” 16,90 

Panino al lievito madre con pancetta di maiale, insalata di crauti, 

maionese al rafano, cetriolini e patatine fritte 
 

PESCE 
 

TROTA SALMONATA (D,G,L) 24,90 

con patate al prezzemolo, verdure grigliate e olio alle erbe e aglio 

 
SNACKS 
 

PANE CON ARROSTO DI MAIALE (A,C,E,G,L,M) 7,90 

 

PANE CON PROSCIUTTO (A,C,E,M) 7,90 

e rafano 

 

BRAUHOF TOAST (A,G,O,M,L) 7,90 

pane nero, prosciutto, formaggio, cipolla, peperoncini e insalata mista 

 

BREZEL FRESCO AL FORNO (A) 3,90 

 



 

DOLCI 

 

BRAUHOF KAISERSCHMARRN (A,C,F,G) 11,90 

caramellato, con composta di prugne 

 

TORTINO CALDO AL CIOCCOLATO (A,C,E,F,G) 9,90 

con gelato alla vaniglia, panna montata e composta di amarene 

 

STRUDEL DI MELE (A,C,F,G,O) 
con panna montata 6,30 

con gelato alla vaniglia 8,70 

 

TIRAMISU ALLA BIRRA FATTO IN CASA (A,C,G) 6,90 

 
PER I NOSTRI PICCOLI OSPITI 

 
PICCOLA ZUPPA DI FRITTATINE (A,C,G,L) 4,00 

 

PICCOLO WIENER SCHNITZEL (A,C,G)  

con patatine fritte  

pollo  11,90 

maiale  10,90 

 

RAVIOLI AL FORMAGGIO DELLA CARINZIA (A,C,E,G,M,N) 10,90 

due pezzi, con burro 

 
FRANKFURTER ALLA GRIGLIA (A,C,F,G) 9,90 

con patatine fritte 

 

UNA PORTIONE DI PATTATINE FRITTE (A,E,M) 5,50 

con ketchup e maionese 

 
 

 
 
 
 



 
BIRRE ALLA SPINA  
(CONTIENE GLUTINE) 

 

VILLACHER STADTBRÄU – BIRRA DELLA CASA 

Prodotta con i migliori malti speciali. 

Mosto originale: 11,9°, Alcol: 4,9% vol. 

0,5 lt   4,90  

0,3 lt   4,40  

 

VILLACHER MÄRZEN 

Birra a bassa fermentazione, dal corpo pieno e con luppolatura delicata. 

Mosto originale: 11,8°, Alcol: 5,0% vol. 

0,5 lt   4,90 

0,3 lt   4,40  

 

GÖSSER ZWICKL 

Giallo dorato intenso con schiuma bianca compatta. Velatura uniforme e fine – come amano gli 

intenditori dello Zwickl naturale. 

Mosto originale: 11,9°, Alcol: 4,9% vol. 

0,5 lt   5,10 

0,3 lt   4,50 

  

VILLACHER GLOCKNER PILS 

Colore giallo paglierino chiaro, schiuma bianca fine e brillante. 

Mosto originale: 11,3°, Alcol: 4,8% vol. 

0,5 lt   5,10 

0,3 lt   4,50  

 

GÖSSER STIFTSBRÄU (SCURA) 

Birra scura dal colore quasi mogano, dal gusto morbido. 

Mosto originale: 11,8°, Alcol: 4,5% vol. 

0,5 lt   5,10 

0,3 lt   4,50  

 



 

BRAUHOF „FRANZI“ (BIRRA MISTA)  

Miscela speciale del Brauhof di una birra chiara e una scura. Gusto fresco e deciso. 

Mosto originale: 12,8°, Alcol: 5,0% vol. 

0,5 lt   4,90 

0,3 lt   4,40  

 

EDELWEISS WEIZEN 

Birra di frumento naturalmente torbida, giallo dorata e particolarmente fruttata. 

Mosto originale: 12,3°, Alcol: 5,3% vol. 

0,5 lt   5,10 

0,3 lt   4,50  

 

 GÖSSER NATURRADLER 

Birra corposa con limonata fresca e succo naturale di limone. Dissetante e frizzante. 

Mosto originale: 8,7°, Alcol: 2,0% vol. 

0,5 lt   4,90 

0,3 lt   4,40 

 

PRIMUSBRÄU  

Nuova birra lager chiara, a bassa fermentazione, dal colore giallo brillante e schiuma bianca. Aroma 

equilibrato di cereali con delicata nota amara di luppolo. I luppoli austriaci Aurora e Tradition donano 

leggere sfumature di agrumi e arancia. 

Mosto originale: 11,2°, Alcol: 5,3% vol. 

0,5 lt   5,10 

0,3 lt   4,50  

 

 BIRRA DELL’AVVENTO: BERGBRÄU  

Lo Schleppe Bergbräu è una birra ambrata, dal carattere maltato, con armoniose note di caramello, 

arrotondate da un piacevole amaro di luppolo. L’equilibrio tra dolcezza e amarezza la rende un 

accompagnamento versatile per diversi piatti: carni alla griglia, formaggi saporiti e stufati robusti. 

Densità iniziale: 13,4 °, Alcol: 5,7 % vol. 

0,5 lt   5,10 

0,3 lt   4,50  

 



  

  

 BIRRE IN BOTTIGLIA 

 KURVENBRÄU  

La birra della casa Schleppe, prodotta con i migliori malti speciali, è una specialità naturalmente torbida 

dal colore ambrato. La delicata carbonazione e l’aroma speziato e corposo la rendono una gradita 

alternativa per ogni amante della birra. 

Mosto originale: 11,9°, Alcol: 4,9% vol. 

0,3 lt   4,90  

 

 SEEBRÄU  

Note di luppolo fruttate dominano il bouquet – frutti tropicali come mango, maracuja e un tocco di 

agrumi. Una leggera nota resinosa e una dolcezza delicata di malto completano l’aroma. Amarezza ben 

equilibrata, finale fresco, vivace e piacevolmente secco. Leggera ma sorprendentemente ricca di aromi. 

Mosto originale: 9,5°, Alcol: 3,7% vol. 

0,3 lt   4,90  

   

VILLACHER FREILICH (ANALCOLICA) 

Schiuma cremosa e fine, colore brillante e note rinfrescanti di luppolo – così si presenta la birra 

analcolica più amata della Carinzia. Perfetta per la pausa pranzo, dopo il lavoro o dopo lo sport. A 

ridotto contenuto calorico. 

Mosto originale: 6,8°, Alcol: 0,5% vol. 

0,5 lt   4,90 

 

EDELWEISS WEIZEN (ANALCOLICA) 

Colore ambrato naturalmente torbido. Specialità di birra di frumento analcolica con delicate note 

tostate, aroma di caramello e fruttosità vivace di banana matura e prugna secca. 

0,5 lt   5,10 

 

 

 

 

 

 



 

 
VINI BIANCHI  
(CONTIENE SOLFITI) 

 0,75L 1/8L 

VINION GRÜNER VELTLINER 24,60 4,10 

GRÜNER VELTLINER (DOMÄNE WACHAU) 27,00 4,50 

GEMISCHTER SATZ (WEINGUT TAGGENBRUNN) 29,40 4,90 

PINOT GRIGIO (SAN SIMONE) 27,00 4,30 

GELBER MUSKATELLER (TSCHERMONEGG) 30,60 5,10 

 

VINI ROSSI 
(CONTIENE SOLFITI) 

   0,75L 1/8L 

VINION ZWEIGELT 24,60 4,10 

HEIDEBODEN (KERINGER) 29,40 4,90 

MERLOT (SAN SIMONE) 27,00 4,50 

BIG JOHN (SCHEIBELHOFER) 36,60 6,10 

GABARINZA (HEINRICH) disponibile solo a bottiglia 79,00  

  

BEVANDE SPRUZZATE 
(CONTIENE SOLFITI) 

 

SPRITZER BIANCO  4,10 

SPRITZER ROSSO  4,10 

APEROL SPRITZER  5,70 

VENEZIANO (APEROL SPRITZ CON PROSECCO)  5,90 

HUGO CON PROSECCO  5,90 

MUSKATELLER SPRITZER  5,10 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

BIBITE ANALCOLICHE  
(POSSONO CONTENERE SOLFITI) 

 
 
 0,33L 3,90 

 0,33L 3,90 

FANTA  0,33L 3,90 

TRIXI COLA MIX  0,33L 3,80 

TRIXI LIMONE / ERBE / LAMPONE 0,33L 3,80 

TÈ FREDDO ALLA PESCA 0,25L 3,90 

LEMON TONIC  0,20L 4,30 

TONIC WATER  0,20L 4,30 

RED BULL 0,30L 4,30 

 
 ACQUA MINERALE, ACQUA, SODA 

 

P                                     FRIZZANTE / NATURALE  0,33L 3,40 

 0,75L 5,80 

SODA 0,33l 2,80   

 0,50L 3,00 

SODA LIMONE 0,33l 3,00  

 0,50L 3,40 

ACQUA AL LIMONE 0,33L 2,00   

 0,50L 2,60 

ACQUA DI SAMBUCO / LAMPONE 0,33L 2,90   

 0,50L 3,20 

SODA DI SAMBUCO / LAMPONE 0,33L 3,30    

 0,50L 3,60 

 

 

 



 

 

SUCCHI 

SUCCO DI MELA TORBIDO 0,20L 3,90 

RAUCH ALBICOCCA 0,20L 3,90 

RAUCH MANGO  0,20L 3,90 

RAUCH FRAGOLA   0,20L 3,90 

RAUCH RIBES NERO 0,20L 3,90 

RAUCH ARANCIA   0,20L 3,90 

PORZIONE DI SUCCO DI LIMONE FRESCO 2cl 0,90 

 
BEVANDE CALDE  
(POSSONO CONTENERE LATTOSIO) 

 
CAPPUCCINO (G)  3,60 

CAFÉ LATTE (G)  4,10 

ESPRESSO  2,40 

DOPPELTER ESPRESSO  3,80 

“PICCOLO BRAUNER” (G)  2,90 

“GRANDE BRAUNER” (G)  4,50 

CAFFÈ LUNGO NERO  3,60 

AFRO TEA – VARI TIPI DI TÈ   4,20 

CIOCCOLATA CALDA (Pompadur) (G)  3,80 

 
SPUMANTI 

 

PROSECCO  
 0,7L 0,1L 

MIONETTO PROSECCO EXTRA BRUT 34,30 4,90 

MIONETTO PROSECCO ROSE` 34,30 4,90    

 

FRIZZANTE 
 
BACIO DELLA LUNA 24,50 3,50    



 
 

 
APERITIVO 
 
CAMPARI ORANGE  6,90 

CAMPARI SODA  4,90 

MARTINI BIANCO 4,00   
 
 

GRAPPE & DISTILLATI 

 
SCHNAPPS ALL’ALBICOCCA 2cl 4,00 

SCHNAPPS ALLA FRUTTA 2cl 4,00 

WILLIAMS (PERA)  2cl 4,00 

SCHNAPPS DI PINO CEMBRO 2cl 4,00 

LAMPONE  2cl 4,00 

 

 

 

 

PFAU ACQUAVITE DI PERE DELLA CARINZIA 2cl 5,80 

PFAU SORBO 2cl 7,00 

PFAU ACQUAVITE DI MELA 2cl 5,80 

PFAU WILLIAMS 2cl 5,80 

PFAU ACQUAVITE DI ALBICOCCA 2cl 5,80 

 
 

GRAPPE 
 

POLI GRAPPA BARRIQUE 2cl 4,90 

 
BITTERS 
 
AVERNA 2cl 4,00 

AVERNA SOUR (CON GHIACCIO, SUCCO DI LIMONE, SODA) 2cl 5,50 

FERNET 2cl 4,00 

RAMAZZOTTI 2cl 4,00 

JÄGERMEISTER 2cl 4,00 

 

 

 



 

 

 

LIQUORI & AGAVE 

 

BAILEYS 2cl 4,00 

AMARETTO 2cl 4,00 

TEQUILA PADRE AZUL “bianco” 2cl 12,90 

TEQUILA PADRE AZUL “anejo” 2cl 14,90 

 

RUM 
 

Eastbay RUM – il rum del Wörthersee 4cl 9,90 

Diplomatico 12 anni - Reserva Exclusiva 4cl 9,90  

 

 
VODKA  

 

GREY GOOSE 4cl 8,00  

GRER GOOSE (incl. 4 mixer) 0,7L 99,00 

FINLANDIA 4cl 6,00 

 07,L 89,00 

  

GIN & TONIC 
 
EASTBAY - il gin del Wörthersee   

TONIC WATER 4cl 12,20  

  

GIN 
 

EASTBAY (incl. 4 mixer) 0,7L 110,00 

 

 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

ALLERGENI 

LEGENDA & SPIEGAZIONE 

Gentili ospiti, vi preghiamo di notare quanto segue: 

Un’indicazione viene riportata quando le sostanze menzionate o i prodotti da esse derivati sono presenti 

come ingredienti nel prodotto finale. 

La dichiarazione dei 14 principali allergeni avviene secondo le disposizioni di legge (Regolamento UE n. 

1169/2011 relativo alle informazioni sugli alimenti ai consumatori). Oltre a questi, esistono anche altre 

sostanze che possono causare allergie o intolleranze alimentari. 

Nonostante l’accurata preparazione dei nostri piatti, oltre agli ingredienti dichiarati possono essere 

presenti tracce di altre sostanze utilizzate nei processi di lavorazione in cucina. 


